MENU

A PARTAGER

Assiette de fromage 3

Assiette de saumon fumé - @
Saumon fumé, creme de cebettes et (

mascarpone, toasts

&

Assiette de charcuterie

Assiette mixte L
Assortiment de charcuteries et fromages i{}}f

ENTREES

La Caesar
Romaine, parmesan, ceuf, croutons, oignons %ii @ e
frits

L assiette nicoise ¢
Roquette, thon, radis, févettes, artichauts, ((
tomates, olives

Tartare de saumon ¢ o m
Creme d’avocats, jus de citron, échalottes ‘3'\;/
Tartare de beeuf et frites ¢
Capres, cornichons, echalottes, créme (/ ‘M §§

d’oeufs

5

22 €

20 €

22 €

22 €

18 €

18 €

22 €

22 €



POISSONS

Filet de dorade ‘o (B
Légumes du soleil, sauce vierge, beure blanc
Saumon ¢ B
Legumes du soleil, sauce vierge, beure blanc T

VIANDES
Tagliata de boeuf

o PRl
Parmesan, roquette, tomates, vinaigre R ‘\ﬁ =
balsamique blanc

Bavette de boeuf
Pommes grenaille, parmesan, jus de boeuf |

PATES

Pate a l'arrabiata «

A \ ;// @
Pate a la truffe ¥

RISOTTO
Risotto de St-Jacques 2

Puré de butternut a la vanille (

Risotto vegétarien (/

22 €

28°5

2513

28°3

16 €

22 €

24 €

20 €



FONDUES MOITIE-MOITIE & &

2 personnes minimum

Fondue Suisse Vacherin-Gruyere 34 €/personne
Fondue suisse Vacherin-Gruyeéere 38 €/personne
Morilles
Fondue suisse Vacherin-Gruyere 38 €/personne
Creme de truffe
Fondue suisse Chevre - Brebis 34 €/personne
Fondue Vigneronne co i 34 €/personne
Boeuf/Canard -

RACLETTES

2 personnes minimum

Raclette chévre et charcuterie %3] 36 €/personne
Raclette chevre et saumon fumé 38 €/personne
Raclette traditionelle et charcuterie 36 €/personne

Raclette tradltlonelle et saumon %] 33 €/personne

fume
DESSERTS ()

Moelleux au chocolat 10 €
Tarte citron revisitée 10 €
Pain perdu .0 €

Cheesecake du Chef 10 €



