“BINVENUE

-Saumon fumé mariné, pommes a ’huile 22€
-Pot au feu de foie gras de canard poélé 20€
-Poélée de champignons des bois, féves et magret fumé 18€

-Velouté du moment 16€

PLATS

-Croque Monsieur a la truffe, petite salade 26€

-Blanquette de coquilles St Jacques 26€
-Filet mignon de veau snacké, sauce foie gras 28€
-Bouillabaisse de lotte 24€
-Pluma de cochon ibérique, mousseline de carottes et citron confit 26€

-Coquillettes jambon et comté 20€

Fondue vigneronne 32€/Personne

(2personne minimum)

-Fondue vigneronne au boeut
-fondue vigneronne au canard

-Fondue vigneronne boeuf et canard




RACLETTES

2 personnes minimum / Uniquement le soir

-Raclette chévre et charcuterie 36€/personne
-Raclette chévre et saumon fumé 38€/personne
-Raclette traditionnelle et charcuterie 36€/personne

-Raclette traditionnelle et saumon fumé 38€/personne

FONDUES

2 personnes minimum

-Fondue suisse moitié-moitié 34€/personne
-Fondue suisse moitié-moitié Morilles 38€/personne
-Fondue suisse moitié-moitié créme de truffe 38€/personne

-Fondue suisse chévre-brebis 34€/personne

Desserts 11€

-Créme brulée aux marrons
-Tartelette aux myrtilles
-Moka-cafié
- Bavarois vanille/caramel

-Café gourmand

 FAIT MAISON » PRODUITS LAITIERS

<< POISSON 2 GRAINES MOUTARDE
Z»PORC £%x CRUSTACES

& MOLLUSQUES J CELERI

# BLE < OEUFS

NOIX o FRUITS A COQUE ET SESAMES

.. PRIXTTC / PRIX EN EURO / SERVICE COMPRIS



