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ENTREE au choix 18€

-Saumon fumé mariné, pommes a ’huile
-Pot au feu de foie gras de canard poélé
-Poélée de champignons des bois, féves et magret fumé

-Velouté du moment

PLAT au choix 24€

-Croque Monsieur a la truffe, petite salade
-Blanquette de coquilles St Jacques
-Filet mignon de veau snacké, sauce foie gras
-Bouillabaisse de lotte
-Pluma de cochon ibérique, mousseline de carottes et citron confit

-Coquillettes jambon et comté

Fondue vigneronne 32€/Personne

(2personne minimum)

-Fondue vigneronne au boeuf

-fondue vigneronne au canard

-Fondue vigneronne boeuf et canard




FONDUES

2 personnes minimum

-Fondue suisse moitié-moitié 34€/personne
-Fondue suisse moitié-moitié Morilles 38€/personne
-Fondue suisse moitié-moitié créme de truffe 38€/personne

-Fondue suisse chévre-brebis 34€/personne

RACLETTES

2 personnes minimum / Uniquement le soir

-Raclette chévre et charcuterie 36€/personne
-Raclette chévre et saumon fumé 38€/personne
-Raclette traditionnelle et charcuterie 36€/personne

-Raclette traditionnelle et saumon fumé 38€/personne

Desserts 9€

-Créme brulée aux marrons
-Tartelette aux myrtilles
-Moka-caté
- Bavarois vanille/caramel

-Caté gourmand
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