CARTE DU SOIR

S ter Sige vors sordbonte 1
DIENVENUL

ENTREES

-COEUR DE SAUMON FUME ET COULIS DE PETITS POIS 20€

-POT AU FEU DE FOIE GRAS DE CANARD POELE 21€

-SALADE CAESAR 19€

-TATAKI DE THON, SALSA ET VINAIGRETTE A LA MANGUE 24%€

-OEUF DES CALANQUES 19€
OEUF MOLLET, POMME SAFRAN, SOUPE DE POISSON

-VELOUTE DU MOMENT 17€

-POIREAUX CONFITS BRULES AVEC UN OEUF MIMOSA 18€

-CEVICHE DE LOUP A LA THAT AU LAIT DE COCO 20¢€

PLATS

-PALERON DE VEAU CONFIT, PETITS LEGUMES 23€

-DOS DE CABILLAUD EN CROUTE DE GRANA PADANO, ECRASE DE POMMES DE TERRE 23€

-PLUMA DE COCHON IBERIQUE, POLENTA CREMEUSE 24€

-POELEE DE ST JACQUES, LIGUINE, SAUCE MOUTARDE A L’'ANCIENNE 25€

-FONDUE VIGNERONNE AU BOEUF 30€/PERSONNE (MINIMUM 2 PERSONNES)

-FONDUE VIGNERONNE AU CANARD 32€/PERSONNE (MINIMUM 2 PERSONNES)




CARTE DU SOIR

FROMAGES

2 PERSONNES MINIMUM

-FONDUE SUISSE MOITIE-MOITIE 34€/PERSONNE

-FONDUE SUISSE MOITIE-MOITIE MORILLES 38€/PERSONNE

-FONDUE SUISSE MOITIE-MOITIE CREME DE TRUFFE 38€/PERSONNE

-FONDUE SUISSE CHEVRE-BREBIS 34€/PERSONNE

-RACLETTE CHEVRE ET CHARCUTERIE 36€/PERSONNE

-RACLETTE CHEVRE ET SAUMON FUME 38€/PERSONNE

-RACLETTE TRADITIONNELLE ET CHARCUTERIE 36€/PERSONNE

-RACLETTE TRADITIONNELLE ET SAUMON FUME 38€/PERSONNE

GARNITURES

-PETITS POIS 9€

-ECRASE DE POMMES DE TERRE 9€

-LINGUINE 9€

-POLENTA 9€

-POMMES GRENAILLES 9€

DESSERTS

-ECLAIR PARIS-BREST 9€

-PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 9€

-MOUSSE ONCTUEUSE AU CHOCOLAT NOIR 9€

-COQUE MACARON, MOUSSE CHOCOLAT BLANC AU CITRON ET INSERT EXOTIQUE 12€
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