
120€

+ Une coupe de
champagne of f erte

AMUSE BOUCHE

ENTRÉES

PLATS

Truffade

Pot au feu de foie gras de canard poêlé
(ou)

Roulade de saumon fumé, oeuf poché et crème de
moutarde

Noisette de veau basse temperature,  purée de pommes
de terre parfumée à l ’hui le d’o l ive

(ou)
Saint Jacques snackées,  puree de celer i  et  carottes

rôt ies

DESSERT
Trianon chocolat  noisette


