MENU

PLANCHE DE CHARCUTERIES <+ * #
(Saucisson fumé, jambon blanc, speck, viande de boeuf seché)

PLANCHE DE FROMAGES # v &
(St nectaire, brique grise de brebis, tomme blanche, salade et noix)

SALADE CAESAR OEUF MOLLET < «us (¥

(Iceberg, sauce caesar maison, lardons, parmesan, oeuf mollet, poulet croustillant)

SALADE CAPRESE " # #
(Mesclun, tomates coeur de boeuf, mozzarella burrata, pistou)

TATAKI DE THON « <t &

(Mi-cuit de thon enrobé de sesames, servi avec petite salade croquante et riz blanc)

SMASH BURGER # [V # < &>
(Smash de viande haché, bacon, sauce burger maison, salade et frites maison)

SOUPE OU VELOUTE DU MOMENT '+ #
(Servi avec des croutons maison)

PATES AU SAUMON FUME << (v # J <
(Sauce base creme, légérement tomaté, saumon fumé et echalottes)

ESCALOPE MILANAISE # " <.
(Escalope de veau panée servie avec pates a la créme de parmesan)

WOK DE POULET #' <« & & «
(Nouilles chinoises de blé, sauce wok, mélange de legumes et poulet

BROCHETTE DE POULET [V # <« v &
(Poulet mariné avec des epices et creme, servie avec frites et salade)

TARTIFLETTE [+ <%
(Pommes de terres, créme, lardons et reblochon)

FONDUE MOITIE-MOITIE [+ #
(Produit importé, dans les régles de 'art Suisse moitié vacherin, moitié guyere)
(Supplément trutife 5€ par personne)

RACLETTE SUISSE <o ¥
(Produit importé, servie avec pommes de terre et charcuterie)

RACLETTE CHEVRE SUISSE '+ <%
(Produit importé, servie avec pommes de terre et charcuterie)

MOELLEUX CHOCOLAT MAISON @ # <« <
(Servi avec une boule de glace vanille et chantilly maison)

DESSERT DU JOUR & # @ |7 s

LA BOULE DE GLACE CROATE [ = «p
(1 Boule glace vanille, huile d’olive, miel et sel de guérande)

(v FAIT MAISON *» PRODUITS LAITIERS
<« POISSON # GRAINES MOUTARDE
L -PORC £% CRUSTACES
& MOLLUSQUES J CELERI
# BLE «x OEUFS
NOIX %% FRUITS A COQUE ET SESAMES

PRIX TTC / PRIX EN EURO / SERVICE COMPRIS

21

20

21

26

24

16

28

25

22

22

23

34 / PERSONNE

36 / PERSONNE

36 / PERSONNE




